Da gackern ja die Huhner

Anzeige

Auf den Bauernhéfen vom Martinshof gibt es jede Menge Hiihner. Freilich aus-

schlieBlich in Freiland- und Bio-Freilandhaltung. Hier kann jeder gerne schauen, wie

das Huhn das Friihstiicksei von morgen legt und das steigert bekanntermaBen die

Wertschidtzung und den Genuss.

Seit mehr als 15 Jahren
gibt es auf dem Martinshof
Freilandhiihner und seit ei-
nigen Jahren auch Bio-Frei-
landhiihner. Die stetig stei-
gende Nachfrage nach den
Martinshof Freilandeiern
fiihrte dazu, dass bereits
nach den ersten Jahren ein zusatzlicher Betrieb n&tig wur-
de. Denn die Moglichkeit den bestehenden Betrieb einfach
zu vergroBern, ware gegen den Grundsatz gewesen die

Frisch vom Bauern

Huihnerherden moglichst klein und tiberschaubar zu halten.

Daher wurde ein weiterer Hiihnerstall mit einem
ausgewdhlten, bauerlichen Partner verwirklicht. Gebaut
wurde also buchstédblich zum Kuhstall einer Bauernfa-
milie. Dadurch ist fur die ca. 3.000 Hihner am Betrieb
eine 7-Tage Betreuung gewabhrleistet und die Bauernfa-
milie hat langfristig eine zuséatzliche Einkommensquelle.

Im Laufe der Jahre fand die Familie Martin im-
mer wieder Bauern mit denen eine Partnerschaft mit
Handschlagqualitat moglich war. So gibt es inzwi-
schen finf Martinshof Huhnerstélle direkt bei ei-
nem Bauernhof. Zwei davon sind Bio-Betriebe.
Die Haltungsstandards sind bei allen Héfen garantiert

gleich: Kleine, tiberschaubare Herden; neue, mit Tages-
licht durchflutete Stélle; rein pflanzliches, gentechnikfrei-
es Futter (bei den Bio-Betrieben ist es biologisch zerti-
fiziert) und téglicher Auslauf auf der griinen Wiese (liber
10 Quadratmeter pro Huhn). ,Gliickliche Hiihner legen
die besseren Eier", so die Meinung auf dem Martinshof.
Vom Huhnergliick profitieren also alle: Das Huhn, die
GenieBerund die Martinshof Hiihnerbauern, denn auch sie
macht das Gliick, der ihnen anvertrauten Tiere, zufrieden.

sNeben den Haltungsstandards sind hervor-
ragend funktionierende Partnerschaften das bes-
te Fundament fir die ausgezeichnete Qualitat der
Produkte®, ist man sich auf dem Martinshof einig.

Apropos Produkte: Vom Martinshof gibt es frische
Freilandeier und Bio-Freilandeier. Ein Teil der Eier wird
direkt auf dem Martinshof zu feinen Teigwaren wei-
terverarbeitet. Seit einiger Zeit entsteht daraus auch
geschmackvoller Eierlikér. Zudem gibt es vom Mar-
tinshof zahlreiche Produkte aus Vorarlberger Dinkel.

Eine Entscheidung fiir Martinshof Produkte bedeutet
somit in jedem Fall eine Entscheidung fiir ein ,wertvolles"
Lebensmittel. Eine Entscheidung fiir kurze Wege, fir regio-
nale Wertschopfung, artgerechte Tierhaltungaufhdchstem
Niveau und ein Bekenntnis zur heimischen Landwirtschaft.

Erhdltlich sind alle Produkte vom Martinshof in
den Sutterltity Markten und direkt beim Martinshof. Mehr
Informationen finden sie unter: www.martins-hof.at.

Martinshof

Familie Martin

Risar 36

6960 Buch

T 05579/8259

| www.martins-hof.at

Familie Elbs, Langen

Hier ist der Ort, an dem vor
tiber 15 Jahren alles begann.
Die Bio-Eier mit dem Er-
zeugercode: 0AT4086431
kommen vom Hof der Familie
Martin in Buch.

Otto Bohler wird bei der
Betreuung seiner Freiland-
hithner von einer fleiBigen
GroBfamilie untersttitzt. Die
Freilandeier, die die Hiihner
der Familie Bohler legen sind
mit der Nummer 1AT4049381
gekennzeichnet.

Jenseits der Bregenzer Ache in
Langen leben die Freilandhiih-
ner der Familie Elbs auf einem
duBerst vielseitig und engagiert
gefuhrten Bauernhof. Alle Mar-
tinshof Freilandeier mit dem
Erzeugercode  1AT4056752
kommen aus Langen.

Vor Uber zehn Jahren wurde
Markus Stadelmann der Erste
+Martinshof Hiihnerbauer. Die
Familie Stadelmann umsorgt
die Martinshof Freilandhiih-
ner in Alberschwende. Alle
Eier mit dem Erzeugercode
1AT4107756 werden in Alber-
schwende gelegt.

Bei der Familie Hausle leben
Martinshof Bio-Freilandhihner,
die dank ihrer drei Madels
ganz besonders zahm und
zutraulich sind. Die Bio-Frei-
landeier der Familie Hausle
haben die Kennzeichnung
0AT4069943.



