Im zweiten Teil unserer
Landwirtschaftsserie war
WANN & WO zu Besuch

auf dem Martinshof in
Buch. Hier gilt: ,, Weniger

ist oftmals mehr.“

@ HARALD KUNG
harald kueng@wannundwo.at

Wacklig steht die kleine Sarah auf
ihren Beinen, sucht immer die
Nahe ihrer Mutterkuh Sissi. Sarah
ist erst wenige Tage alt und mit
ihrer Mutter in einem separaten
Gehege untergebracht. Rund 60
Kiihe sind insgesamt im hellen und
sauberen Stall des Hofes unterge-
bracht, konnen sich frei bewegen.
Das Futter fiir die Tiere kommt
vollstindig vom Hof, wie Betreiber
Betram Martin gegeniiber WANN
& WO mitteilt: ,,Die Tiere kommen
hier zur Welt, wachsen hier bei
ihren Miittern auf und bekommen
auch nur Futtermittel, die hier bei
uns gewachsen sind.
Die Tiere werden
nicht enthornt und
auch nicht kiinstlich
besamt.“ Mindestens
. zwei Jahre verbrin-

gen die Tiere in der
Obhut der Familie
in den Sommermonaten

Martin,
ist das Vieh zudem auf zwei Alpen
am Faschinapass und auf dem

Diesnerberg untergebracht. Fast
100 Tage verbringen die Tiere in
freier Natur. ,Unsere Kilber sind
halbe Wildtiere, trinken auch bei
der Mutter. In der Sommerpause
schlachten wir keine Tiere, davor
und danach bringen wir alle zwei
Wochen jeweils ein Rind zur Dorf-
metzg Fetz in Andelsbuch, wo wir
5-kg-Mischpakete produzieren las-
sen. So wird das ganze Tier verwer-
tet. Wir schlachten aber keine Kal-
ber, sondern lassen sie zu Rindern

A :
Auf dem Betrieb von Bertram Martin
kiimmert man sich bestens um die Tiere.

(Y
\

‘w—-

.

Im Stall des Martinshofs in Buch sind 20 Mutterkiihe, 20 Kalber - mannlich und
bracht. Im Sommer verbringt das Vieh rund 100 Tage auf der Alpe auf iiber 1600 Metern in freier Natur.

heranwachsen. Das ist auch eine
Moglichkeit, dem ,Kalbsproblem
entgegenzuwirken.“

Kreislaufwirtschaft

Seit 1995 leitet Bertram Martin den
Hof in der Risar in Buch. ,Als wir
angefangen haben, war es unser
Anspruch, den Hof so zu fiihren,
dass auch unsere Kinder in Zukunft
das Leben hier so geniefen kon-
nen, wie wir es diirfen. Und es
war uns wichtig, einen Ansatz zu
finden, den es in dieser Art im
Landle noch nicht gegeben hat. Wir
bieten hier eine hundertprozentige
Kreiswirtschaft, alle Produkte sind

,Unser Anspruch
war es, den Hof so
zu fithren, dass auch
unsere Kinder das Leben
hier so genieflen kon-
nen, wie wir es diirfen.
Betram Martin, Martinshof Buch
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| Gehts den Tieren gut, gehts uns allen gut

sind nicht angebunden, die Kalber wachsen bei ihren Mittern auf. Den
Sommer verbringt das Vieh auf der Alp, den Winter im Stall in Buch, wo
die Tiere aber ebenfalls ausreichend Auslauf haben — und, wie auf dem
Bild links ersichtlich — auch gerne im Schnee herumtollen.

Q \ 9 Im Stall des Martinshofs hat jedes Tier seinen eigenen Namen. Die Tiere
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klimaneutral hergestellt. Unsere
Kunden wissen das sehr zu schat-
zen und sind deshalb auch bereit,
etwas mebhr fiir die Produkte auszu-
geben. Es gibt im Land viele Men-
schen, die sehr auf Nachhaltigkeit
bedacht sind.“

,Gezielter Fleischkonsum*

Die  Schreckensmeldungen  zu
den Kalbertransporten in und aus
Vorarlberg haben Bertram Martin
nur wenig tiberrascht: ,Diese Prak-
tiken waren lange bekannt. Als
moderne aufgeklarte Gesellschaft,
gerade auch in einer Topregion wie
Vorarlberg, sollten wir uns die Fra-
gen stellen: Wieviel Verantwortung
wollen wir eigentlich fiir andere
Lebewesen tibernehmen? Was ist
Wohlstand und wie definieren wir
ihn? Heute dreht sich alles nur um
Wirtschaft und Geld, diese Ent-
wicklung sehen wir sehr kritisch.
Muss es wirklich jeden Tag Fleisch
sein? Warum nicht ein gezielter
Fleischkonsum, dafiir dann aber
Produkte, die hochwertiger, tierge-

weiblich - sowie 20 zweijahrige Rinder unterge-
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rechter und ethisch vertretbarer sind,
auch wenn sie ein bisschen teurer
sind? Weniger ist oft mehr.”

@ Ihre Meinung ist gefragt:
leserbriefe@wannundwo.at

Martinshof - Frisch vom Bauern
Familie Claudia und Bertram Martin
Risar 36, 6960 Buch

Telefon: 05579 8259

E-Mail: info@martins-hof.at

Der Martinshof hat sich in den vergan-
genen Jahren von einem klassischen
Landwirtschaftsbetrieb zu einem regi-
onalen Anbieter von (Bio)-Freilandei-
ern, Teigwaren, Dinkelprodukten und
Bio-Heurindfleisch entwickelt. Von den
sieben Martinshof Hilhnerbetrieben
wirtschaften zwei nach den Richtlinien
fir biologische Landwirtschaft: der Hof
der Familie Hausle in Koblach sowie
der Hof in Buch. Ahnliches gilt fiir den
Dinkel: Auch hier sind einige Partner-
bauern Biobetriebe.



